So wie der Ton in der Grube gestochen wird, ge-
langt dieser in meine Werkstatt. Nur mit Wasser
wird er aufgeschlimmt und danach grob gesiebt.
Dadurch bleiben alle natiirlichen Begleitmine-
ralien erhalten. Die Schlimme lasse ich langsam
absetzen und iiber Wochen in Ziegelmatritzen
zur knetbaren Masse gedeien. Nach Jahrhunderte
alter Topfertradition lagere ich den Ton, kiihl
und feucht, mindestens ein Jahr lang. Die von
Natur aus im Material enthaltenen Bodenbak-
terien, sowie beigefligte bioaktive Ingredienzien,
haben dabei gentigend Zeit den Ton reifen zu
lassen.

forme ich
den Ton auf der Topferscheibe. Jedes Gefif$
wird so einzeln und individuell gestaltet. Nach
langsamem Trocknen werden die Arbeiten bei
900° C rohgebrannt.

Ausschlief§lich Gesteinsmehle
und Rohstoffe wie Feldspat, Quarz, Kreide und
Ton werden mit Wasser aufgeschlimmt. Kriige
und Becher werden in die Mischung getaucht
oder iiberschiittet. Im zweiten Brand schmilzt
dieser Uberzug bei einer Temperatur von
1250° C. Bewusst verzichte ich auf firbige Gla-
suren, da diese mit Metalloxiden versetzt sind.

sind ein Zeichen dafiir, dass die
Ware in der direkten Flamme gebrannt wird.
Ein Wechsel von Oxidation und Reduktion in
der Ofenatmosphire fiihrt zu diesen einmaligen
Schattierungen.

Das Ergebnis ist ein rein

Die natiirliche Zusammensetzung der

kann den transmateriellen Ka-
talysatoren zugerechnet werden. Thre dauerhafte
Eigenschaft als Informationstriger wirkt auf alle
Getrinke und Speisen — und letztendlich

Die generiert durch
ihre Eigenschaft als Informationstriger ein be-
lebtes Umfeld und ein strukturiertes Wasser. Als
solches bezeichnet man Wasser in seiner leben-
digen und belebten Form. In diesem Wasser sind
spezielle Cluster-Strukturen naturgemify und
harmonisch angeordnet.

Diese bereits erwihnte Wirkung kann man deut-
lich beim Trinken feststellen. Das

und fiihlt sich dadurch ange-
nehm am Gaumen an. Sie werden auch bei an-
deren Getrinken und Lebensmitteln eine wohl-
tuende und antioxidative Wirkung feststellen.

Meine gehort fach-
lich zum Das bedeutet
diese Gefifle sind vollig dicht gebrannt. Au-
flerdem

Dieses Steinzeug und Porzellan entspricht héch-
sten hygienischen und mechanischen Anforde-
rungen im Haushalt.

Ich wiinsche Thnen viel Freude mit meiner hand-
gemachten und sorgfiltig hergestellten Keramik.
Sie wird Ihre Tischkultur in vielfaltiger Weise be-
reichern und Sie tiglich erfreuen.

erklart die Einzigartigkeit
der EMAQU-Keramik
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Krug bauchig Krug zylindrisch Trinkbecher Krug eifdrmig Henkelbecher
halb glasiert, halb glasiert, halb glasiert, teilweise glasiert, halb glasiert,
0,5 oder 1 Liter 1 Liter 0,25 Liter 1 Liter 0,5 Liter

L]
Tee- und Kaffeetasse Haferl Krug konisch Henkelbecher konisch Schlemmerschale fiir ] g e d r e h t e S

ganz glasiert, ganz glasiert, halb glasiert, halb glasiert, Suppe oder Salat
teilweise glasiert, 0,3 Liter, @ ca. 13 cm 0,25 Liter 1 Liter 0,33 Liter ganz glasiert,

gca. 28 cm, 0,75 Liter, @ ca. 19 cm
Hohe ca. 12 cm

...energetisiert

(X .
;’(; a S S e r I < O r e r Gugelhupfform Brotdose Ess- und Trinkschale Brat- und Auflaufform
, ganz glasiert, teilweise glasiert, mit Holzdeckel, ganz glasiert, flir's Backrohr
1 !
und Geist!

gca.25cm GroR: ca. 38 x 23 cm, Héhe ca. 15 cm 0,4 Liter, o ca. 16 cm ganz glasiert, Ldnge ca. 27 cm
Klein: ca. 32 x 22 cm, Héhe ca. 13 cm

frei gedrehtes EMAQU-Porzellan

Porzellan-Késedose mit Porzellan-Butterdose Porzellan-Krug
Porzellan- N - - .
- P Wasserrinnen-Verschluss mit Wasserrinnen-Verschluss ergonomisch
Gimchi-Topfe 4
gca.20cm gca. 16 cm 1 Liter

2 oder 1,5 Liter




